


NOTRE EXPERTISE

Aptunion est une société frangaise crée en 1962 et située en Provence.

Historiquement I'entreprise s'est développée dans les fruits confits et dans les
inclusions de fruits & fagon pour le marché BtoB. Nous sommes a
I'avant-garde des avancées technologiques, des tendances du marché et des

besoins des consommateurs.

Notre ADN est de fournir des produits de grande qualité avec un service client
irréprochable. La naturalité est au coeur de notre démarche. Nous créerons vos
produits avec des ingrédients naturels.

Fort de ses atouts : Réactivité, Agilité, Innovation, Naturalité et Expertise fruit,
Aptunion se lance aujourd’hui dans la fabrication de gummies & destination
des professionnels en BtoB.

Nous offrons deux gammes de gummies : une classique, selon la fabrication la
plus courante et une autre qui se distingue des gummies “traditionnels” grace
a une technologie différente du marché.

g NOS GAMMES

GUMMIES MOULES CUB'MMIES

(FORMAT DOME) (FORMAT CUBIQUE)



S FORCES FORMULATION
SUR-MESURE

QUELQUES EXEMPLES DE COMPOSITIONS

EXPERTISE FRUITS
ANTI STRESS

Actifs : extrait de thé vert + poudre de feuilles de basilic sacré
Base : sucre

Enrobage : fibres d'agrumes

Gout : orange sanguine

FABRICATION

FRANGAISE ENERGIE

Actifs : acérola source de vitamine C + guarana + ginseng
+ romarin + cassis

Base sans sucres ajoutés : jus de fruits concentrés
Enrobage : fibres d'agrumes

Gout : framboise

PROBIOTIQUE

Actifs : Bacillus Subtilis + DHA + huile essentielle citron
Base : sucre

Enrobage : sans

Godat : citron

SOMMEIL

Actifs : mélatonine + vitamine B6
Base sans sucres : maltitol
Enrobage : cire de carnauba
Godt : myrtille

PETITS BATCHS
DE PRODUCTION

SUR-MESURE

ET REACTIVITE
SOLAIRE

Actifs : lutéine + Bétacarotene + citrate de cuivre + astaxanthine
Base sans sucres : maltitol

Enrobage : maltitol en poudre

Godlt : orange

NATURALITE

ENERGIE

Actifs : vitamine B6 + vitamine B2 + acérola
Base : sucre

Enrobage : cire de carnauba

Gout : cerise




RECETTES NOS PROPOSITIONS
SUR-MESURE 3 SERVICES

FORMULATION
AUX FRUITS

AROMES ET COLORANTS
NATURELS 2 FABRICATION

SANS GELIFIANTS

3 CONDITIONNEMENT

SUBSTANCES ACTIVES

——— SANS SUCRES OU TOUTE COMBINAISON DE CES 3 SERVICES

ALLERGEN

NOS FORMULES PEUVENT ETRE : i . . . .
SANS ALLERGENES  FORMES VARIEES ~ VEGAN BIO E-mail : didier.navarre@aptunion.com

\? E ENVIE DE DEVENIR NOTRE PARTENAIRE ?

o
AB N'hésitez pas a nous écrire, pour élaborer ensemble votre projet.
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